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Lad osifeellesskab
sammensatte dit arrangement
- praecis som du gnsker det

74 siddende gaester og over
100 personer ved receptioner
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Vi leverer ogsa mad ud af huset
til et hvilket som helst arrangement




Skal du holde en stor fest?
Maske et bryllup, en reception, en
firmafest, en fgdselsdagsfest eller
noget helt femte?

Nogle gange er det bare rart at leje
nogle selskabslokaler, hvor der
bliver taget hand om ALT.

Pa den made kan du fa lov til at
nyde festen og kun taenke pa at
have det sjovt og hygge dig med
dine gaester.

Der kan veere 74 siddende geester
og over 100 personer ved recepti-
oner.
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MANDEN BAG

Steen Petersen er uddannet
bade kok og tjener fra Kong
Hans Kaelder i Kebenhavn og
har mange ars erfaring fra en
lang reekke eksklusive restau-
ranter bag sig.

Den hgje faglige standard vide-
refgrer han i kekkenet og ved
serveringen pa Holbaek Slot.

Der venter dig og dine gaester
laekre madoplevelser og elegant
servering.

Holbaek Slot ligger centralt i Holbaek
- teet pa vandet, den gamle havn og
offentlig transport.

Har du spegrgsmal er du hjertelig
velkommen til at ringe pa

tif. 5181 4414 eller

mail: steen@holbaekslot.dk

Med venlig hilsen
Steen Petersen
Holbaek Slot
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Alle arrangementer er med hvide
duge og servietter, samt hvide
stearinlys.

Der er kun personale med i prisen
ved helaften / total arrangementer.

Bern under 12 ar der far serveret
samme menu, afregnes med % pris
inkl. drikkevarer.

Der er IKKE blomster med i
arrangementerne.

Det er ikke muligt at medbringe
egne drikkevarer, med mindre
andet er aftalt.
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(3 timers arrangement)

Buffet
// Reraeg med bacon og brunchpealser //

Diverse paleeg med behgrigt tilbeher // Ferskreget laks med asparges
Pandekager med Ahornsirup // Graesk yoghurt med baer og knas
Lun leverpostej med champignons // Diverse oste med garniture

Marmelade og Nutella // Rundstykker, rug- og franskbrgd
Frisk frugt // Wienerbrgd // A£ble- og appelsinjuice // Kaffe og te

Der serveres bobler til velkomst og efterfalgende vil
boblerne veere en del af buffeten.

Med bobler Med bobler Uden bobler Uden bobler
Kr. 335,- kr. 305,- kr. 305,- kr. 245,-
v/ min. 30-50 pers.  v/min. 50 pers. v/min. 30-50 pers. v/min. 50 pers.



Forretter//

Spred Serrano péa salat med persillepesto
Carpaccio med fennikel crudite’
Varmregget laks, salat, sprade kapers og dressing
Hindbarrimmet laks, salat af krydderurter og hindbaervinaigrette

Roulade med raget laks, spinat og avocado creme med Wasabi

Alle forretter serveres med hjemmebagt brad og smar

Hovedretter//

Krogmodnet kalvefilet
Grentsagstimbale, smorstegte kartofler og Portvinssky

Kalvefilet a la Saltimbocca
Smorstegte kartofler, stegte grontsager og Persillesky (+15 kr. pr. kuvert)

Amerikansk Culotte
Bagte rodfrugter, Pommes Anna og Bordelaisesauce

Oksefilet
Benner m. bacon og perlelag, fledekartofler og Timiansky

Nyretapper
Stegte svampe, bagt kartoffelmos med hvidlgg og urter
samt Pebersauce

Farseret kalkunbryst
Rosenkal og bacon, ristede kartofler m. sesam og piementcreme

Lammekeglle med hvidlgg og persille
Spidskals-tzatziki, stegte grentsager og sma kartofler med persillesky
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Desserter//

Citrus Panna Cotta med baer og coulis
Chokolade Fondant med is og beer
Mokka roulade med frisk frugt og coulis

Cheese Cake med saltkaramel, coulis og baer

2 slags chokolademousse med baer og marengs



Nachos med kylling og ost
serveret med guacamole, salsa og cremefraiche

Pulled pork burger med coleslaw
Kartoffel/porre suppe med bacon og brgd

Orientalsk karrysuppe med kylling og ris
serveret med brad

Diverse pglser, postej og ost med tilbehear (+25kr. pr. kuvert)
Ungarsk Gullashsuppe med cremefraiche

Biksemad med Bearnaisesauce, radbeder og bred

3 retters menu / '
pr kuvert kr. 450,- '
3 retters menu Inkl. velkomstdrink, vin ad libitum under maden,
kaffe og 1 avec
pr kuvert kr. 735,- (5 timer)

Ovenstaende inkl. lille bar (middagens vine, al, sodavand)
maks. 2 timer efter kaffen og natmad
pr kuvert kr. 995,- (8 timer)
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Blomkals Panna Cotta m/ rejer,
spred bacon, erteskud

Tun mousse
Kalkunbryst m/pesto
Oksecuvette

Spidskalssalat m/tranebzer,
frisk basilikum

Broccolisalat

-Grgn salat m/Melon, sukkeraerter,
peberfrugt

Sma stegte kartofler vendt i urter
Fransk kartoffelsalat
Redvinssauce

Trifli af arstidens frugt

Hjemmebagt brad og smer

Pr. kuvert kr. 340,-

Varmrgget laks m/ urtecreme

Tigerrejer pa spyd’

Carpaccio, Vesterhavsost, rucola
Okse cuvette Black Angus
Krogmodnet kalvefilet

Bagt kartoffelmos med urter
Sma stegte kartofler med sennep

Toscansk tomatsalat, hvidlgg, chili,
redlgg, basilikum

Spidskalssalat m/ radiser,
Caesardressing

Mix gren salat m/ asparges, spred
bacon, ristede kerner

Timiansky

chokoladekage med hvid
chokolade, mocca creme, baer

Hjemmebagt brad og smer

Pr. kuvert kr. 450,-



Oktober 2023

Gangse afbestillingsregler - udpluk af regelsaet fra brancheorganisationen

§12

Afbestilling af et selskabsarrangement pa
over 12 personer skal ske skriftligt inden 4
uger for arrangementets afholdelse, for sel-
skabsarrangementer pa under 12 personer
dog kun 2 uger. Ved starre arrangementer
vil virksomheden dog vaere berettiget til

af fordre laengere afbestillingsfrist under
forudsaetning af, at der er truffet seerskilt
aftale herom.

Seerskilt aftale:

For arrangementer med 80 deltagere eller
derover gaelder fglgende:

Afbestilling skal ske skriftligt inden 8 uger
for arrangementets afholdelse.

Ved afbestilling af hele arrangementet eller
ved reduktion pa mere end 10% i antallet af
bestilte kuverter efter naevnte tidspunkt,

men dog inden 14 dggn fer arrangemen-
tets afholdelse, kan restaurationen kraeve
en godtgerelse der svarer til 50% af prisen
for de bestilte kuverter. Ved reduktion dog
for det bestilte antal udover 10%.at blive
holdt skadeslgs

Er menu m.m. ikke fastsat pa dette tids-
punkt udregnes godtgerelse med bag-
grund i restaurationens billigste 7 timers
arrangement.

Ved afbestilling og enhver reduktion i antal-
let af bestilte kuverter senere end 8 dagn
forud for arrangementets afholdelse kan
restaurationen krzaeve en godtggrelse der
svarer til 75% af samtlige ydelser.
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Stk. 2.

For arrangementer med 12 deltagere og op
til 79 deltagere geelder fglgende:

Ved afbestilling af hele arrangementet eller
ved reduktion pa mere end 10% i antallet
af bestilte kuverter efter naevnte tidspunkt
(812), men dog inden 6 dagn fer arrange-
mentets afholdelse, kan restaurationen
kraeve en godtggrelse, der svarer til 50% af
prisen for de bestilte kuverter, ved redukti-
on dog for det afbestilte antal udover 10%.

For alle arrangementer gaelder at restaura-
tionen kan kraeve at blive holdt skadeslas
for alle udgifter til seerligt aftalte ydelser,
der ikke kan afbestilles, f.eks. Musik, optrae-
den og deslige.

Stk. 3.

Ved afbestilling og enhver reduktion i
antallet af bestilte kuverter senere end
henholdsvis 8 el. 6 dggn forud for arran-
gementets afholdelse kan restaurationen
kraeve en godtgarelse der svarer til 75% af
samtlige ydelser.

Stk. 4.
Ved No Show betales fuld pris for hele
arrangementet.

Der tages forbehold for
trykfejl og prisstigninger

Slotsvolden 2, 4300 Holbaek,
TIf. 5181 4414
steen@holbaekslot.dk, holbaekslot.dk



